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                        ❞ كتاب حلويات سميرة ❝  ⏤ سميرة
كتاب حلويات سميرة pdf تأليف سميرة يقدم أفضل الوصفات لعمل الحلويات المختلفة الشرقية و الغربية، التى تتميز بها الموائد العربية موضحا مكونات كل نوع من أنواع الحلوى المختلفة و طريقة تحضيرها وموضحا أيضا كيفية تقديمها بصورة جذابة و شهية.



 حلويات سميرة



 

طريقة تحضير صابلي بالفستق روعة



ينتشر الصابلي او سابلي في كل البلدان وهو من الوصفات الجافة سهلة التحضير وهي عبارةعن قطع صغيرة من البسكويت تحبها المراة الجزائرية بسبب سهولتها واقتصاديتها فهي غير مكلفة وتستطيع تحضيرها بموارد صغيرة لدى احببنا اليوم تقديم طريقة تحضيرها



المقادير:                                                                                                                                                       



العجينة 



250 غ زبدة 

250 غ سكر ناعم 

3 حبات بيض 

فانيلا 

1 كيس خميرة كيميائية 

فرينة حولي 750 غ 

التزيين 



فستق مرحي 

سكر ناعم 

300 غ مربى 

كيفية التحضير                                                                                                                                             



 في عاء اخلطي جيدا الزبدة والسكر اضيفي البيض الفانيلا والخميرة والفرينة حتى الحصول على عجينة طرية 

 ابسطي العجينة بواسطة الحلال بسمك 4 مم 

بواسطة مول قطعي دوائر بواسطة سدادة قارورةصغيرة ضعي تقب على نصف الدوائر واتركي النصف الاخر كاملا 

ضعيها في صينية مرشوشة بالفرينة تم اطهيها في الفرن 

بعد الطهي الصقي بالمربى كل دائرة متقوبة مع دائرة كاملة

 اطلي السطح بالمربى تم زينه بالفستق والسكر تم املئي التقوب بالمربى 



.........................................................................................................................





كريمة الحلواني..........................

320 ملل من الحليب 

90ملل عصير الليمون 

قشور 2 ليمون مبشورة 

4 صفار بيض

100 غرام سكر مسحوق 

2 ملعقة كبيرة فرينة 

2 ملعقة كبيرة مايزينة 

مقدار من العجينة المسكرة 

500 غ فراولة 

طريقة التحضير............................................................

*ادهني بالزبدة الدائبة 6 قوالب خاصة بالتارتلات دات حواف مبرجة قطرها 6 سم سخني الفرن على 200 درجة 

*في قدر وعلى نار هادئة غلي الحليب العصير وقشرة الليمون 

*في وعاء اخلطي صفار البيض مع السكر حتى يبيض الخليط 

*اضيفي الفرينة والمايزينة المغربة واخلطي بالخلاط الكهربائي 

*افرغي نصف كمية الحليب الساخن على التحضير مع مواصلة الخلط ارجعي الكل في القدر مع بقية الحليب 

*غبيه واتركيه على شعلة النار لمدة دقيقة حتى تعقد الكريمة جيدا بدون التوقف على الخلط ارفعيها عن النار واطلي كريمة الحلواني على صينية اتبريدها بسرعة ارجعي الكريمة في وعاء واخففي بالخلاط اليدوي لتلمسيها 

*على طاولة مرشوشة بالفرينة ابسطي العجينة بسمك 3 مم قطعي 6 دوائر قطرها 12 سم تم افرشيها في القوالب اتقبي قاع التارتلات بالشوكة وادخليها في التلاجة لمدة 20 دقيقة قطعي 6 دوائر من الورق الكبريتي اكبر بقليل من القوالب وافرشيها عليها املئي القوالب بالفاصوليا واطهيها على بياض بعد مرور 10 دقائق انزعي الفاصوليا والورق الكبريتي واتركيها تحمر لمدة 5 دقائق وعند اخراجها من الفرن اتركي التارتلات ترتاح لمدة 2 دقيقة قبل تقليبها على مشبك حتى تبرد 

*اطلي قاع التارتلات بكريمة الحلواني 

*قطعي الفرولة على 2 وضعيها فوقها 

*في قدر سخني مربى المشمش و3 ملعقة كبيرة من الماء مع التحريك عند الغلي ىالاول صفيه في وعاء صغير واطلي الترتلات الباردة 




 سميرة -  ❰ لها مجموعة من الإنجازات والمؤلفات أبرزها  ❞ حلويات سميرة ❝  ❞ الخبز بانواعه ❝  ❞ سميرة - الأطباق التقليدية ❝  ❞ الديول ❝  الناشرين :  ❞ la plume ❝   ❱
من كتب تعليم الطبخ  - مكتبة كتب الأسرة والتربية الطبخ والديكور.
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	كتاب حلويات سميرة



  منصّة المكتبة 
( التسجيل مفتوح )كتب سميرةمكتبة كتب الأسرة والتربية الطبخ والديكوركتب تعليم الطبخأفضل كتب في كتب تعليم الطبخكتب صنع الحلوياتكتب أكلات صحيةكتب صنع المعجناتكتب تحضير العصائرالمزيد من التصنيفات كل الكتب في  كتب الأسرة والتربية الطبخ والديكور كل المكتبات وسوم ذات صلة:
# الصحة . #الحلويات . #وصفات . #الطبخ #طبخ وحلويات #اغذية . #المطبخ العالمي #ركن الطبخ والأكلات الشعبية #المعجنات #حلويات عالمية #حلويات وفطائر #المطبخ #طعام . #اطعمة 


 جميع الحقوق محفوظة لدى دور النشر والمؤلفون والموقع غير مسؤل عن الكتب المضافة بواسطة المستخدمون. 
للتبليغ   عن كتاب محمي بحقوق نشر فضلًا اضغط هنا 
مكتبة تحميل الكتب مجانا

        
  

📘 قراءة  كتاب حلويات سميرة أونلاين






 
اقتباسات من كتاب حلويات سميرة
اقتباسات من كتاب ❞حلويات سميرة❝اقتباسات لـ ❞سميرة❝شارك باقتباسات لهذا الكتاب
نبذة عن الكتاب:
حلويات سميرة
2016م - 1445هـ 
كتاب حلويات سميرة pdf تأليف سميرة يقدم أفضل الوصفات لعمل الحلويات المختلفة الشرقية و الغربية، التى تتميز بها الموائد العربية موضحا مكونات كل نوع من أنواع الحلوى المختلفة و طريقة تحضيرها وموضحا أيضا كيفية تقديمها بصورة جذابة و شهية.



 حلويات سميرة



 

طريقة تحضير صابلي بالفستق روعة



ينتشر الصابلي او سابلي في كل البلدان وهو من الوصفات الجافة سهلة التحضير وهي عبارةعن قطع صغيرة من البسكويت تحبها المراة الجزائرية بسبب سهولتها واقتصاديتها فهي غير مكلفة وتستطيع تحضيرها بموارد صغيرة لدى احببنا اليوم تقديم طريقة تحضيرها



المقادير:                                                                                                                                                       



العجينة 



250 غ زبدة 

250 غ سكر ناعم 

3 حبات بيض 

فانيلا 

1 كيس خميرة كيميائية 

فرينة حولي 750 غ 

التزيين 



فستق مرحي 

سكر ناعم 

300 غ مربى 

كيفية التحضير                                                                                                                                             



 في عاء اخلطي جيدا الزبدة والسكر اضيفي البيض الفانيلا والخميرة والفرينة حتى الحصول على عجينة طرية 

 ابسطي العجينة بواسطة الحلال بسمك 4 مم 

بواسطة مول قطعي دوائر بواسطة سدادة قارورةصغيرة ضعي تقب على نصف الدوائر واتركي النصف الاخر كاملا 

ضعيها في صينية مرشوشة بالفرينة تم اطهيها في الفرن 

بعد الطهي الصقي بالمربى كل دائرة متقوبة مع دائرة كاملة

 اطلي السطح بالمربى تم زينه بالفستق والسكر تم املئي التقوب بالمربى 



.........................................................................................................................





كريمة الحلواني..........................

320 ملل من الحليب 

90ملل عصير الليمون 

قشور 2 ليمون مبشورة 

4 صفار بيض

100 غرام سكر مسحوق 

2 ملعقة كبيرة فرينة 

2 ملعقة كبيرة مايزينة 

مقدار من العجينة المسكرة 

500 غ فراولة 

طريقة التحضير............................................................

*ادهني بالزبدة الدائبة 6 قوالب خاصة بالتارتلات دات حواف مبرجة قطرها 6 سم سخني الفرن على 200 درجة 

*في قدر وعلى نار هادئة غلي الحليب العصير وقشرة الليمون 

*في وعاء اخلطي صفار البيض مع السكر حتى يبيض الخليط 

*اضيفي الفرينة والمايزينة المغربة واخلطي بالخلاط الكهربائي 

*افرغي نصف كمية الحليب الساخن على التحضير مع مواصلة الخلط ارجعي الكل في القدر مع بقية الحليب 

*غبيه واتركيه على شعلة النار لمدة دقيقة حتى تعقد الكريمة جيدا بدون التوقف على الخلط ارفعيها عن النار واطلي كريمة الحلواني على صينية اتبريدها بسرعة ارجعي الكريمة في وعاء واخففي بالخلاط اليدوي لتلمسيها 

*على طاولة مرشوشة بالفرينة ابسطي العجينة بسمك 3 مم قطعي 6 دوائر قطرها 12 سم تم افرشيها في القوالب اتقبي قاع التارتلات بالشوكة وادخليها في التلاجة لمدة 20 دقيقة قطعي 6 دوائر من الورق الكبريتي اكبر بقليل من القوالب وافرشيها عليها املئي القوالب بالفاصوليا واطهيها على بياض بعد مرور 10 دقائق انزعي الفاصوليا والورق الكبريتي واتركيها تحمر لمدة 5 دقائق وعند اخراجها من الفرن اتركي التارتلات ترتاح لمدة 2 دقيقة قبل تقليبها على مشبك حتى تبرد 

*اطلي قاع التارتلات بكريمة الحلواني 

*قطعي الفرولة على 2 وضعيها فوقها 

*في قدر سخني مربى المشمش و3 ملعقة كبيرة من الماء مع التحريك عند الغلي ىالاول صفيه في وعاء صغير واطلي الترتلات الباردة 





   .      المزيد..


تعليقات القرّاء:








كتاب حلويات سميرة pdf تأليف سميرة يقدم أفضل الوصفات لعمل الحلويات المختلفة الشرقية و الغربية، التى تتميز بها الموائد العربية موضحا مكونات كل نوع من أنواع الحلوى المختلفة و طريقة تحضيرها وموضحا أيضا كيفية تقديمها بصورة جذابة و شهية.
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طريقة تحضير صابلي بالفستق روعة


ينتشر الصابلي او سابلي في كل البلدان وهو من الوصفات الجافة سهلة التحضير وهي عبارةعن قطع صغيرة من البسكويت تحبها المراة الجزائرية بسبب سهولتها واقتصاديتها فهي غير مكلفة وتستطيع تحضيرها بموارد صغيرة لدى احببنا اليوم تقديم طريقة تحضيرها
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العجينة 


250 غ زبدة 

250 غ سكر ناعم 

3 حبات بيض 

فانيلا 
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فستق مرحي 

سكر ناعم 
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 في عاء اخلطي جيدا الزبدة والسكر اضيفي البيض الفانيلا والخميرة والفرينة حتى الحصول على عجينة طرية 

 ابسطي العجينة بواسطة الحلال بسمك 4 مم 

بواسطة مول قطعي دوائر بواسطة سدادة قارورةصغيرة ضعي تقب على نصف الدوائر واتركي النصف الاخر كاملا 

ضعيها في صينية مرشوشة بالفرينة تم اطهيها في الفرن 

بعد الطهي الصقي بالمربى كل دائرة متقوبة مع دائرة كاملة

 اطلي السطح بالمربى تم زينه بالفستق والسكر تم املئي التقوب بالمربى 
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سنة النشر : 2016م / 1437هـ .
حجم الكتاب عند التحميل : 7.9 ميجا بايت .
نوع الكتاب : pdf.
عداد القراءة: 

اذا اعجبك الكتاب فضلاً اضغط على أعجبني 
  و يمكنك تحميله من هنا:




      شكرًا لمساهمتكم
    شكراً لمساهمتكم معنا في الإرتقاء بمستوى المكتبة ، يمكنكم االتبليغ عن اخطاء او سوء اختيار للكتب وتصنيفها ومحتواها ، أو كتاب يُمنع نشره ، او محمي بحقوق طبع ونشر  ، فضلاً قم بالتبليغ عن الكتاب المُخالف:
 تبليغ عن الكتاب أو محتواه ⛔️
  


      قبل تحميل الكتاب .. 
يجب ان يتوفر لديكم برنامج تشغيل وقراءة ملفات pdf
يمكن تحميلة من هنا 'http://get.adobe.com/reader/'


  



  المؤلف:
      سميرة - 
     ❰ لها مجموعة من الإنجازات والمؤلفات أبرزها  ❞ حلويات سميرة ❝  ❞ الخبز بانواعه ❝  ❞ سميرة - الأطباق التقليدية ❝  ❞ الديول ❝  الناشرين :  ❞ la plume ❝   ❱.      المزيد..
    كتب سميرة  
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